
VORS P E I S E N  / En  entr é e …

Kalb  -Trüffel  – Par mes an  - Cashew  Nuss
Mariniertes  Kalbscarpac ci o/  Salatbuk ett/ Trüffel  –  To m at e n  Vinaigrette  / 
Parmes an spän e n  / Cashe w- Nüssen
Carpaccio de veau mariné / Bouquet de salade / Vinaigrette de truffes aux tomates /
Copeaux de parmesan / Noix de cajou

Sfr.  25.-
  
Krevette  – Gazpacho  – Sankt  Jacobsmuschel  - Avocado
Black  Tiger- Riesenkr e v ett en  / Sankt Jakobs m u s c h e l n  / Salat / 
Gazpach o- Salsa  mit  Avoca d o  / Frittiertes  Reisblatt
Crevettes géantes – Black Tiger / Coquilles Saint  Jacques / Salade / Salsa-Gazpacho aux avocats / 
Feuille de riz frite

Sfr.  26.-
  
Mozzarella  – Tomate  – Kalam ata  Olive  - Mango
Mozzarella- Käse / To m at en- Mango  Relish  mit  Basiliku m  / Salat / 
Schwarze  Kalamata  Oliven  / Balsa mi c o- Reduktion
Fromage Mozzarella / Relish de tomates et mangues au basilic / Salade / 
Olives noires de Kalamata / Réduction balsamique

Sfr.  21.-
  
Tortelloni  – Morchel  – Noilly  Prat  - Pancetta
Hausge m a c h t e  Morchel- Ricotta- Tortell oni  / Noilly  Prat –  Parmesa n  Sauce  / 
Fèves- Bohnen  / Pancetta
Tortelloni Maison aux morilles et ricotta / Sauce Noilly Prat  au parmesan / 
Haricots fèves / Pancetta                                                                                                                         

                                                                                                                                 Sfr. 18.- / 24 .-

SUP P E N  / Pot a g e s …

Tee  – Griessnocke  – Kräuter  - Gemüsekonfetti
Klarer Kräuter  –  Tee  / Kleine  Griesskl ös s c h e n  / Gemüs e- Konfettis  
Thé clair aux herbes / Petites quenelles de semoule / Confettis de légumes

Sfr.  14.-

Weisse  Tomate  – rote  Pesto  – Croûton  - Sauerrah m
Weisse  To m at e n s c h a u m s u p p e  / Rote  Pesto  / Croûtons  / Sauerrah m
Veloutine de tomates blanches / Pistou rouge / Croûtons / Crème acidulée

Sfr.  14.-

HAUP T G Ä N G E  / Pl at  pri n c i p a l . . .



Rind  – Kartoffel  – Kräuter  Emulsion  – Mediterranes  Gemüse
Grilliertes  Rinds- Entrec ôt e  / Mediterranes  Gemüs e  / Frittierte  Kartoffel würfeln  / 
Kräuter  Emulsion
Entrecôte de boeuf grillée / Légumes méditerranéens / Cubes de pommes de terre frits / 
Emulsion aux herbes

Sfr.  43.-

Lam m  – Schupfnudel  – Zitrone  – Mediterranes  Gemüse  
Rosa  ge braten e s  Lam mrü c k e n fil et  / Mediterran es  Gemüs e  / Schupfnud eln  / 
Zitronen- Kräuter  Jus
Coquille d'agneau sauté rosé / Légumes méditerranéens / Noques allemandes / 
Jus d'herbes au citron

Sfr.  40.-

Goldbrasse  – Ofengemüse  – Bouillabaisse  - Sabayon
Poeliertes  Goldbrass enfil et  / Gesch m o rt es  Ofeng e m ü s e  / Kartoffeln  /
Bouillabaiss e- Sabay on
Filets de dorade royale poêlés / Légumes braisés au four / Pommes de terre / 
Sabayon de Bouillabaisse 

 Sfr. 40.-

SÜSSS P E I S E N  / Dess e r t s …

Weisse  Schokolade  – Toblerone  – Brownie  - Gianduja
Weisses  Schok ol a d e n - Eis / Mille- Feuilles  vo m  Gianduja- Mousse  / Browni e  / 
Tobl er o n e- Schok ol a d e n  Eisparfait  im  Knusper m a nt el
Glace au chocolat blanc / Mille-Feuilles à la mousse de Gianduja  / Brownie / 
Parfait glacé au chocolat «  Toblerone » en manteau croquant

Sfr.  17.-
                  
Piña  Colada  – Exotische  Frucht  – Ananas  - Minze
Gratiniertes  Piña  Colada- Eisparfait  / Exotisch es  Früchte- Sorbet  / 
Ananas- Carpacci o  / Orangen  / Minze- Pesto
Parfait glacé «Piña Colada“ gratiné / Sorbet aux fruits exotiques / Carpaccio d'ananas / 
Oranges / Pistou à la menthe

Sfr.  16.-
Käse
Garnierter  Teller  mit  ger eiften  Käsen
Assiette de fromages affinés 

Sfr.  15.-

DAS   mENU   „Wellness“

Amuse- Bouche
***



Mozzarella  –  To m at e  –  MANGO –  KALAMATA OLIVE
***

GOLDBRASSE –  OFENGEMÜSE –  BOUILLAbaisse  - SABAYON
***

Piña  COLADA –  EXOTISCHE FRUCHT –  ANANAS - MINZE
od er

Käseteller
***

Kleine  Überraschun g  von  unser er  Chef  Pâtissier

Sfr.   70.-

DAS   Menu   „Berghof“

Amuse- Bouche
***

RIESENKREVETTE –  GAZPACHO –  SANKT JAKOBSMUSCHEL - AVOCADO
***

WEISSE TOMATE –  ROTE PESTO –  CROÛTON - SAUERRAHM
***

RIND –  KARTOFFEL -KRÄUTER EMULSION –  MEDITerranes  GEMÜSE
***

WEISSE SCHOKOLADE –  TOBLERONE –  BROWNIE- GIANDUJA
od er

Käseteller
***

Kleine  Überraschun g  von  unser er  Chef  Pâtissier

Sfr.   95.-
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